
For enquires: (852) 2180– 1800 /  catering.hprc@harbour-plaza.com

www.harbour-plaza.com/resortcity

( M i n i m u m  5 0  p e r s o n s )
( S e r v i n g  f o r  1 . 5  h o u r s )

HK$388+10%  service chargeHK$388+10%  service charge

S E A F O O D  O N  I C E  &  S E L E C T E D  C O L D  D I S H E S  
冰鎮海鮮及精選冷盤

C o l d  S h r i m p ,  B l u e  M u s s e l s  凍蝦 ,  藍青口
A s s o r t e d  S u s h i  雜錦壽司
A s s o r t e d  C o l d  C u t  P l a t t e r  法式雜錦凍肉
C h i n e s e  V e g e t a r i a n  P l a t t e r  中式素拼盤
C r a b  R o e  a n d  S a l m o n  M o u s s e  聖誕蟹籽三文魚慕絲
T h a i  S p i c y  S q u i d  a n d  M u s s e l s  S a l a d  泰式酸辣墨魚青口沙律
P o m e l o  P r a w n  S a l a d  柚子大蝦沙律
J a p a n e s e  M i n i  O c t o p u s  a n d  C h u k a  S a l a d
日式迷你八爪魚及中華沙律

S m o k e d  S a l m o n  &  C u c u m b e r  S a l a d  煙三文魚青瓜沙律
C o c o n u t  C u r r y  C h i c k e n  S a l a d  椰香咖喱雞沙律
S m o k e d  D u c k  B r e a s t  I t a l i a n  F u s i l l i  w i t h  B a l s a m i c  V i n e g a r
煙鴨胸黑醋伴螺絲粉

G A R D E N  S A L A D  田園沙律
F r i s e e  法國生菜
B u t t e r  L e t t u c e  牛油生菜
R e d  L e a v e  紅葉生菜
R o m a i n e  L e t t u c e  羅文生菜
T o m a t o  蕃茄
C a r r o t  甘荀
C u c u m b e r  a n d  R e d  O n i o n  青瓜、洋蔥
C a b b a g e  a n d  C a p s i c u m  椰菜、辣椒

F r e n c h ,  I t a l i a n ,  V i n a i g r e t t e ,  H e r b s ,  T h o u s a n d  I s l a n d s  
各式沙律醬汁

B a c o n  煙肉碎
G r a t e d  P a r m e s a n  C h e e s e  芝士粉
T o a s t e d  P i n e  N u t s  烘松子
S p r i n g  O n i o n s  洋蔥碎
B r e a d  C r o u t o n s  麵包碎
 
C H E F ’ S  S O U P  O F  T H E  D A Y  主廚精選餐湯
C r e a m  o f  B l a c k  T r u f f l e  S o u p  黑松露忌廉湯  
s e r v e d  w i t h  B r e a d  R o l l  a n d  B u t t e r  配麵包及牛油

H O T  D I S H E S  環球薈萃
B r a i s e d  O x t a i l  i n  R e d  W i n e  聖誕肉桂紅酒燴牛尾
T e r i y a k i  C h i c k e n  日式大阪照燒雞
P o r k  R i b s  i n  T h a i  S t y l e  泰式焗肉排
C r i s p y  F i s h  F i l l e t s  w i t h  B u t t e r  S a u c e  牛油汁脆香魚柳
B a k e d  G a r l i c  B a c o n  M a s h e d  P o t a t o e s  蒜香煙肉焗薯蓉
B a k e d  V e g e t a b l e s  i n  P o r t u g u e s e  S a u c e  椰香葡汁焗時蔬
B a k e d  F e t t u c c i n e  w i t h  C h e e s e  a n d  M u s h r o o m s  
金銀芝士白菌焗闊麵

F r i e d  R i c e  w i t h  D i c e d  S c a l l o p  a n d  E g g  W h i t e
瑤柱白雪炒香苗

C A R V I N G  T R O L L E Y  銀車烤肉
C h r i s t m a s  T u r k e y  w i t h  C r a n b e r r y  S a u c e  a n d  G i b l e t  G r a v y  
燒聖誕火雞配金巴利汁

F E S T I V A L  D E S S E R T S  節日甜品
C h r i s t m a s  P u d d i n g  聖誕布甸
C h r i s t m a s  S t o l l e n  聖誕麵包蛋糕
C h r i s t m a s  M i n c e  P i e  聖誕免治批
B l a c k  F o r e s t  C a k e  黑森林蛋糕
C h e s t n u t  C r e a m  C a k e  栗子忌廉蛋糕
S t r a w b e r r y  M o u s s e  C a k e  士多啤梨慕絲蛋糕
E n g l a n d  B r e a d  P u d d i n g  英式麵包布甸
C h i n e s e  W o l f b e r r y  a n d  O s m a n t h u s  P u d d i n g  杞子桂花糕
A s s o r t e d  I c e - c r e a m  各式雪糕
F r e s h  F r u i t  P l a t t e r  新鮮果盤

C o f f e e  o r  T e a咖啡或茶

Christmas Lunch BuffetChristmas Lunch Buffet
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