
For enquires: (852) 2180– 1800 /  catering.hprc@harbour-plaza.com

www.harbour-plaza.com/resortcity

( M i n i m u m  5 0  p e r s o n s )
( S e r v i n g  f o r  2  h o u r s )

HK$588+10%  service chargeHK$588+10%  service charge

S E A F O O D  O N  I C E  &  S E L E C T E D  C O L D  D I S H E S  
冰鎮海鮮及精選冷盤
S n o w  C r a b  L e g s  深海雪場蟹腳
S e a  W h e l k s ,  C o l d  S h r i m p s  a n d  M u s s e l s  翡翠螺、凍蝦、青口
S a l m o n  a n d  T u n a  S a s h i m i  三文魚刺身拼盤  (吞拿魚)
P a r m a  H a m  w i t h  M e l o n  意大利巴馬火腿蜜瓜
S m o k e d  S a l m o n  煙挪威三文魚洋蔥水瓜果
A s s o r t e d  C o l d  C u t  法式雜錦凍肉
J a p a n e s e  S o b a  N o o d l e s  日式蕎麥麵
C h i n e s e  V e g e t a r i a n  P l a t t e r  中式素拼盤
C r a b  R o e  a n d  S a l m o n  M o u s s e  蟹籽三文魚慕絲
T u n a  N e g r o n i  S a l a d  吞拿魚尼哥斯沙律
P o m e l o ,  C u c u m b e r  a n d  S h r i m p  S a l a d
泰式柚子青瓜蝦沙律

R o a s t e d  C h i c k e n  w i t h  B a l s a m i c  V i n e g a r  S a l a d
意大利黑醋燒雞沙律

C h e e s e  P l a t t e r  果仁芝士拼盤
 
G A R D E N  S A L A D  田園沙律
B o w l  o f  A s s o r t e d  C r u n c h y  S a l a d  L e a v e s  新鮮沙律菜
T o m a t o  W e d g e  蕃茄片
C u c u m b e r  青瓜
S w e e t  C o r n  粟米粒
R e d  K i d n e y  B e a n  紅腰豆
C a r r o t  S t r i n g  甘荀絲

F r e n c h ,  I t a l i a n ,  T h o u s a n d  I s l a n d  a n d  H e r b  V i n a i g r e t t e
法國、意大利、千島醬及香草沙律汁

 
J A P A N E S E  C O R N E R日式美食
S a l m o n  S a s h i m i  三文魚剌身
O c t o p u s  S a s h i m i  八爪魚刺身
A s s o r t e d  S u s h i  雜錦壽司

C H E F ’ S  S O U P  O F  T H E  D A Y  主廚精選餐湯
L o b s t e r  B i s q u e  w i t h  S c a l l o p s  帶子龍蝦湯
s e r v e d  w i t h  B r e a d  R o l l s  a n d  B u t t e r  配牛油及麵包

H O T  D I S H E S  環球薈萃
S t e a m e d  S a b a  G r o u p e r  頭抽蒸沙巴龍躉斑
R o a s t e d  P o r k  R i b s  聖誕美式燒豬肋排
R o a s t e d  C h i c k e n  w i t h  H e r b s  a n d  T a r r a g o n  
他拉根香草干邑燒雞

R o a s t e d  R a c k  o f  L a m b  蒙古茴香烤羊架
B a k e d  S c a l l o p  w i t h  C h e e s e  芝士焗扇貝
S t r i - F r i e d  S c a l l o p s  a n d  S h r i m p s  w i t h  B r o c c o l i  
碧綠蘭花帶子蝦仁

I t a l i a n  V e g e t a b l e s  R a t a t o u i l l e  意大利燴雜菜
B a k e d  P o t a t o e s  w i t h  B u t t e r  聖誕牛油焗新薯
B a k e d  P e n n e  w i t h  I t a l i a n  T o m a t o  a n d  S e a f o o d
意大利茄蓉海鮮焗長通粉

F r i e d  R i c e  w i t h  D i c e d  D u c k  L i v e r ,  B e e f  a n d  T r u f f l e  S a u c e
松露鴨肝牛柳炒香苗

C A R V I N G  T R O L L E Y  銀車烤肉
C h r i s t m a s  T u r k e y  w i t h  C r a n b e r r y  S a u c e  a n d  G i b l e t  G r a v y
燒聖誕火雞配金巴利汁

R o a s t  B e e f  R i b - e y e  i n  B l a c k  P e p p e r  S a u c e
燒牛肉眼配黑椒汁

F E S T I V A L  D E S S E R T S  節日甜品
C h r i s t m a s  P u d d i n g  聖誕布甸
C h r i s t m a s  S t o l l e n  聖誕麵包蛋糕
C h r i s t m a s  C h o c o l a t e  L o g  聖誕朱古力樹幹蛋糕
C h e s t n u t  C a k e  栗子蛋糕
S t r a w b e r r y  M o u s s e  C a k e  士多啤梨慕絲蛋糕
M a r b l e  C h e e s e  C a k e  雲石芝士蛋糕
B r e a d  a n d  B u t t e r  P u d d i n g  牛油麵包布甸
C h r i s t m a s  C o o k i e s  聖誕曲奇
F r e s h  F r u i t  P l a t t e r  新鮮果盤
M o v e n p i c k  I c e - c r e a m  M o v e n p i c k雪糕

C o f f e e  o r  T e a  咖啡或茶

Christmas Dinner BuffetChristmas Dinner Buffet
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